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Региональный этап национального чемпионата «Абилимпикс» в 

Саратовской области в 2022 году 

Компетенция «Выпечка хлебобулочных изделий» 

Критерии оценки выполнения задания 

   Студенты: 

Классификация 

критерия  

Модуль  Наименование критерия  Максимальная 

ставка 

критерия по 

совокупности 

всех аспектов  

Процентное 

соотношение  

Объективный  1  Организация работы на 

площадке  

4,0    

  

  

  

  

  

  

95%  

Объективный  2.1  Выполнение технологического 

процесса по приготовлению 

полуфабрикатов (опара/ тесто)  

24,4  

Объективный  2.2  Выполнение технологического 

процесса разделки, формовки и 

рас- стойки хлебобулочных 

изделий  

21  

Объективный  3  Выполнение технологического 

процесса выпечки 

хлебобулочных изделий  

27  

Объективный  4  Соблюдение временных 

критериев изготовления 

изделий. Соответствие 

стандарту, идентичность, 

пропеченность, творчество.  

11,9  

Объективный  1-4  Организация технологического 

процесса этапов производства  

6,7  

Субъективный  2.1-2  Выполнение технологического 

процесса формовки и расстойки 

хлебобулочных изделий. 

Творческое использование 

приемов формовки изделий  

  

  

1,00  

  

  

  

  

   

5%  
Субъективный  2.2-2  Выполнение технологического 

процесса выпечки 

хлебобулочных изделий. 

Умение использовать 

органолептические методы  

  

  

1,00  



 

Субъективный  4-5  Презентация.  

Изделия соответствуют 

заданным характеристикам по 

стандарту  

  

2,00  

4-6  Визуальное впечатление от 

изделий  

1,00  

Максимально:  100  100%  

 


